
SAUCES ITALIENNES MAESTRO

•	 Des sauces généreuses prêtes  
à l’emploi 

•	 Des produits de qualité : des tomates 
italiennes, des fromages Italiens (Pecorino 
Romano AOP et Grana PadanoAOP), du 
basilic Italien, et de la viande pur bœuf 
origine France.

•	 Fabriquées en Italie, chez des fabricants 
sélectionnés pour leur savoir-faire

•	 Sauce bolognaise : Aucun

•	 Sauce arrabiata : Aucun

•	 Pesto verde : Contient du LAIT. Contient des FRUITS À 
COQUE. Peut contenir des traces D'ARACHIDES.

Ingrédients

Liste des allergènes présents

DES SAUCES
aux ingrédients soigneusement  
sélectionnés pour leurs origines  
et qualités
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SAUCE BOLOGNAISE
Très riche en viande 

Pur Bœuf

SAUCE ARRABIATA
Finement piquante

PESTO VERDE
Sélection rigoureuse de 

fromages italiens

•	 Sauce bolognaise 

•	 Pulpe de tomates et concentré de tomates 46%, viande 
de boeuf cuite* 20%, eau, légumes (oignons 7%, carottes 
3,5%), vin blanc, sel, amidon de maïs transformé, persil, 
sucre, arômes, ail. *viande bovine d'origine française 

•	 Sauce arrabiata

•	 Légumes 80% (pulpe de tomates et concentré de tomates 
71%, poivrons rouges, oignons 4%), eau, huile d'olive vierge 
extra, amidon, sel, ail, basilic, sucre, poivre, piment 0,02%.

•	 Pesto verde

•	 Basilic 33%, huile de tournesol 28%, eau, fromages italiens 
6,7% (PECORINO ROMANO* AOP, GRANA PADANO* AOP 
(ŒUF)), flocons de pomme de terre, sirop de glucose, sel, 
farine de NOIX DE CAJOU**, huile d'olive, PIGNONS DE 
PIN** 0,5%, acidifiant : acide lactique, antioxydant : acide 
ascorbique, ail 0,1%.

*Contient du LAIT. **Contient des FRUITS A COQUE.



Prenons goût au mei l l eur

DLUO :

Données techniques et logistiques :

Désignation

Palettisation

Code produit Poids en g
Nb articles / 

carton
Cartons / 
couche

Nb couches
Cartons / 

Palette
Poids brut en 
kg / palette

Sauce bolognaise doypack - 
3038359011818 

805439 2000 4 12 4 48 421

Sauce Arrabiata doypack - 
3038359011788

805436 2000 4 12 4 48 421

Pesto verde doypack - 
3038352870207

800530 1000 6 12 4 48 338

•	 730 jours

•	 Conservation à température ambiante et au sec

•	 Après ouverture, à conserver au réfrigérateur et à consommer rapidement

www.panzanifoodservice.com

Notre équipe se tient à votre disposition pour tous conseils de mise en œuvre  
et choix des formats selon vos besoins et contraintes.

SAUCES ITALIENNES MAESTRO

Valeurs nutritionnelles pour 100 g de produit reconstitué

Caractéristiques physico-chimiques

Sauce bolognaise Sauce arrabiata Pesto verde

Énergie 375 kJ/90 kcal 257 kJ/61 kcal 1366 kJ/331 kcal
Matières grasses 
dont acides gras saturés

4,5 g 
1,4 g

2,2 g 
0,3 g

31 g 
4,3 g

Glucides 
dont sucres

6,5 g 
5,0 g

7,9 g 
5,9 g

7,5 g 
0,9 g

Fibres alimentaires 1,4 g 1,6 g 1,5 g
Protéines 5,0 g 1,7 g 3,8 g
Sel 0,9 g 1,2 g 3,3 g

Sauce bolognaise Sauce arrabiata Pesto verde

pH 4,7 4,1 3,9 - 4,3
Brix (extrait sec) 11,5 12
Viscosité 3 4,5

•	 Sauce bolognaise 
20 portions de 100 g 
environ.

•	 Sauce arrabiata 
20 portions de 100 g 
environ.

•	 Pesto verde 
10 portions de 100 g 
environ.

Le GEM-RCN (Groupe d’Etude des Marchés Restauration Collective et Nutrition) recommande une fréquence de service des 
plats de légumes secs, de féculents ou de céréales à hauteur de 10 repas sur 20.

Portions


