PAELLA
ROYALE

Portion de 300 g
(1 personne)

LISTE DES INGREDIENTS

Riz 37%, eau, légumes 18% (carottes 8%, poivrons 3%, petits pois 3%, oignons,
concentré de tomates), viande de dinde préparée 15% (dinde 12%, eau, sel, stabilisants:
E451, E452), moules 6%, huile de colza, huile d’olive vierge extra, arémes (blé, lait,
oeuf), sel, émulsifiant : E471, épaississant : gomme de guar, ail, curcuma, colorant :
tartrazine, exhausteur de go(t : glutamate de sodium.

Transformé en France.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (pour 100 g de produit)
¢ Valeur énergétique : 152 kcal soit 641 kJ

¢ Protéines : 6,29
¢ Glucides : 239
e Lipides : 3,79

MODE DE PREPARATION

Micro-ondes : Tirez sur la languette et décollez partiellement I'opercule.

Réchauffer 2 min a puissance maxi. Agitez doucement avant d’ouvrir.

Bain-marie : Plongez la barquette sans I'ouvrir dans 'eau frémissante 12 min environ.
Attention : Ne placez pas la barquette dans votre four traditionnel.



PAELLA
ROYALE

DONNEES TECHNIQUES ET LOGISTIQUES

FOO%;E RVICE

~
Palettisation
Désignation ) ]
Code | Poids Nb Cartons Nb Cartons | Poids en Kg
produit | en gr | articles/carton | /couche | couches | /palette /palette
Zakia Paélla Royale
h—|alal 300 g SE 16 | 300 7 16 5 80 168 p

DLUO
¢ DLUO : 18 mois

* Aprés ouverture : 48 h au réfrigérateur (+ 4°C)




