HACHIS
PARMENTIER

Portion de 300 g
(1 personne)

LISTE DES INGREDIENTS

Purée de pommes de terre 75% : eau, pommes de terre déshydratées (antioxydants
: E320 et E304), creme, sel, colorants : E171 (riboflavine, extrait de curcuma), épices et
arébme, émulsifiants (E471, E450i, E407), conservateur : disulfite de sodium.

Hachis 25% : viande de boeuf 14,8%, carottes 4,9%, oignons 2,9%, semoule de blé
dur, fibres de pois, amidon transformé de mais, sel, arbmes, ail, colorant : caramel,
acidifiant : acide citrique.

Transformé en France.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (pour 100 g de produit)
e Valeur énergétique : 90 kcal soit 378 kJ

¢ Protéines : 4,49
¢ Glucides : 10g
¢ Lipides : 3,449

MODE DE PREPARATION

Micro-ondes : Tirez sur la languette et décollez partiellement I'opercule.
Réchauffez 2 min a puissance maxi.

Four traditionnel :

Attention : Ne placez pas la barquette en plastique directement dans votre four
traditionnel. Disposez le Hachis Parmentier dans un plat a gratin. Faites chauffer 15 min
environ a four chaud thermostat 7 (220°C).

Suggestion du chef :
Saupoudrez le Hachis Parmentier de fromage rapé ou de chapelure et faites dorer
sous le grill pendant 5 min.
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DONNEES TECHNIQUES ET LOGISTIQUES

N
Palettisation
Désignation ) ]
Code | Poids Nb Cartons Nb Cartons | Poids en Kg
produit | en gr | articles/carton | /couche | couches | /palette /palette
Zakia Hachis Parmentier
h—|alal 300 g SE 15 | 300 7 16 5 80 168 p

DLUO
* DLUO : 15 mois
* Aprés ouverture : 48 h au réfrigérateur (+ 4°C)



