
GOURMET

LES pâtes 
« Maestro® »

En hommage à la tradition italienne,
ces pâtes sont élaborées dans des moules spéciaux, 

ce qui leur donne un aspect clair et légèrement fariné. 

 �Mise en valeur des recettes 
grâce à des formats typiquement italiens.

 �Qualité premium 
grâce à l’utilisation de semoule de blé dur de qualité supérieure.

 �Ensaucement optimal 
grâce à leur surface rugueuse, la sauce adhère parfaitement à la pâte.

Idéales en préparation à l’italienne :
à la poêle ou au wok.

Tofarelle, Linguine, Penne Rigate : 
sac de 3 kg

Tagliatelle : carton de 3 kg



LES pâtes 
« Maestro® »

N’hésitez pas à contacter votre interlocuteur Panzani pour tout complément d’informations 
à Panzani Food Service - 4 rue Boileau - 69006 LYON - Tél. : 04 72 82 23 39

 Liste des Ingrédients
100% semoule de blé dur de qualité supérieure - Fabriqué en Italie.

 �VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (pour 100 g de produit)
• Valeur énergétique : 1 469 kJ soit 346 kcal
• Protéines : 	   12.5 g
• Glucides : 	      70 g
• Lipides : 	     1,8 g

 DLUO & CONDITIONS DE CONSERVATION
• �DLUO : 3 ans
• �Conservation à température ambiante et au sec

 Temps de cuisson & rendement
	 À CRU	 FLUX TENDU	 DIFFÉRÉ

Formats	 Long.	 haut.	T ps de cuisson	
Rendement à

	
Tps de

	T ps de remise	
Rendement à

	
Densité moy. à disp.

 

pâtes	 (mm)	 (mm)	 recommandé	
disp. du pt blc**

	
précuisson

	 en T° (four vap.)***	
disp. du pt blc**

	
du pt blanc (g/l)	 ferme	 al	 Disp.	 ferme	  al	 Disp.

		  dente	 pt blc*		  dente	 pt blc**

Tofarelle	 90	 13,3	 11mn30	 12mn	 12mn30	 2,20	 6mn	 1mn	 2mn	 2mn30	 2,20	 540

Penne	 38	 9,50	 8mn	 8mn30	 9mn	 2,20	 4mn30	 1mn	 2mn	 2mn30	 2,20	 550

Tagliatelle	 400	 4,70-6,70	 5mn	 5mn30	 6mn	 2,60	 3mn	 1mn	 2mn	 2mn30	 2,60	 685

Linguine	 255	 2,70	 9mn	 9mn30	 10mn	 2,75	 5mn	 1mn	 2mn	 2mn30	 2,75	 730

* Disparition du point blanc à cœur = temps optimal de cuisson (gélatinisation globale de l’amidon)
** Rendement = poids après cuisson / poids avant 
*** en service différé, dans le cas d’une remise en température en chauffante (eau bouillante salée), passez de 1 à 2 mn

 Données techniques & logistiques

  			P   alettisation

	 Poids	 Nb	 Cartons	 Nb	 Cartons	 Poids en Kg 
	 en gr	 articles/carton	 /couche	 couches	 /palette	 /palette

Tofarelle -	 GQ 42	 3000	 1	 7	 10	 70	 210
Pen. Rig. - 	GQ 97	 3000	 1	 8	 11	 88	 264
Tagliatelle - 	GQ 42	 3000	 1	 10	 4	 40	 120
Linguine - 	 GQ 86	 3000	 1	 16	 14	 224	 672

Désignation 
Code produit


