A POELER M
-
Plusy

Barquette de 1 kg
(Carton de 6 barquettes)

Une recette exclusive,
qui apporte originalité et saveur a vos menus

+» Une recette originale et gourmande
Un golt unique, une texture a la fois croustillante et fondante.

ﬁ Un produit pratique
Une recette facile et rapide a mettre en oeuvre : préte en 5 minutes.

ﬁ Une conservation longue
8 mois dans un endroit sec, a température ambiante.



GNOCCHI A POELER M
Plusy

Purée de pomme de terre 72% (eau, flocons de pomme de terre 16% (pomme de terre,
emulsifiant : E471, antioxydants : métabisulfite de sodium, ardbmes naturels), farine
de blé tendre, fécule de pomme de terre 5%, sel, correcteur d’acidité : acide lactique,
conservateurs : sorbate de potassium. Enrobage : farine de riz.

Transformé en ltalie.

Allergenes : Gluten.

ﬁ LISTE DES INGREDIENTS

\‘9 VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (pour 100 g de produit)

e Valeur énergétique : 720 kdJ soit 170 kcal
¢ Protéines : 3,79
¢ Glucides : 374
dont sucres : 0,1g
e Lipides : 0,39
dont acides gras saturés : 0,2 g
* Fibres : 214
¢ Sodium : 059
équivalent en sel : 1,39

ﬁ DLUO & CONDITIONS DE CONSERVATION

¢ DLUO : 8 mois

e Conditions de conservation :
- Avant ouverture : se conserve dans un endroit propre, sec et sans odeur.
- Aprés ouverture : se conserve 3 jours au réfrigérateur.

:9 MISE EN CEUVRE & RENDEMENT

Chauffer la matiére grasse (50% huile, 50% beurre).

Rissoler les gnocchi entre 5 et 8 minutes selon la quantité mise en oeuvre,
en les mélangeant réguliérement. Servir.

ﬁ DONNEES TECHNIQUES & LOGISTIQUES

- )
- . Palettisation
Désignation
Code produit Poids Nb Cartons Nb Cartons Poids en Kg
en gr articles/carton /couche couches /palette /palette
anocchi a poéler | 1000 6 13 4 52 312 ,

N’hésitez pas a contacter votre interlocuteur Panzani pour tout complément d’informations

a Panzani Food Service - 4 rue Boileau - 69006 LYON - Tél. : 04 72 82 23 39



