CURRY DE
VOLAILLE

Curry de Volallle

riz basmati

Portion de 300 g
(1 personne)

LISTE DES INGREDIENTS

Viande en sauce 68% : Viande en sauce 68% : Eau, viande de dinde préparée 26%
(viande de dinde 21%, eau, sel, émulsifiants : E451 et E452), légumes (carottes,
courgettes), creme (stabilisant : E407), amidon transformé de mais, huile de colza,
arébme (oeuf, lait, gluten), curry 0,3% (dont céleri et moutarde), matiére grasse végétale
partiellement hydrogénée, sel, épaississants : E412, E414 et E415, ail, oignons, extrait
naturel de poivre, colorant : E101, exhausteur de golt : E621.

Riz Basmati 32% : Riz basmati précuit 30%, huile de colza, sel.

Transformé en France.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (pour 100 g de produit)
e Valeur énergétique : 110 kcal soit 461 kJ

¢ Protéines : 6,59
¢ Glucides : 1199¢g
e Lipides : 49

MODE DE PREPARATION

Micro-ondes : Tirez sur la languette et décollez partiellement I'opercule.

Réchauffer 2 min a puissance maxi. Agiter doucement avant d’ouvrir.

Bain-marie: Plongez la barquette sans I'ouvrir dans I'eau frémissante 12 min environ.
Attention : Ne placez pas la barquette dans votre four traditionnel.
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DONNEES TECHNIQUES ET LOGISTIQUES

~
Palettisation
Désignation ) ]
Code | Poids Nb Cartons Nb Cartons | Poids en Kg
produit | en gr | articles/carton | /couche | couches | /palette /palette
Zakia Curry de Volaille
h'a|a| 300 g SE 17 | 300 7 16 5 80 168 y

DLUO
* DLUO : 18 mois
* Aprés ouverture : 48 h au réfrigérateur (+ 4°C)





