
les coulis 
    et pulpes

Liste des Ingrédients
Tomacoulis : 99,5% purée de tomates mi-réduite, sel
Tomapulpe : �pulpe de tomates avec morceaux, affermissant : chlorure de calcium

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (pour 100 g de sauce)
Tomacoulis
• Valeur énergétique :	 27	 kcal soit 113 kJ
• Protéines : 	 1	 g
• �Glucides : 	 5,2	 g
• �Lipides : 	 0,2	 g

Tomapulpe
• Valeur énergétique :	 22	 kcal soit 92 kJ
• Protéines : 	 1	 g
• �Glucides : 	 4 	 g
• �Lipides : 	 0,2 	 g

CARACTÉRISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES
Purée de tomates à 11% de matière sèche
• Brix	 10,5 ± 1
• Ph		 4,45 ± 0,1

Pulpe de tomates avec morceaux à 7 % de matière sèche
• Brix	 7 ± 1
• Ph		 4,2 ± 0,1



Tomacoulis
   Texture nappante

Tomapulpe
   Texture avec morceaux

Dluo
18 mois
Conservation à température ambiante et au sec

Textures

Données techniques et logistiques

  		  	 Palettisation

	 Poids	 Nb	 Cartons	 Nb	 Cartons	 Poids en Kg 
	 en gr	 articles/carton	 /couche	 couches	 /palette	 /palette

Tomacoulis	L A 60	 1000 	 12 	 12	 5	 60 	 720

Tomapulpe	L B 03	 2000 	 6 	 16	 4	 64 	 768
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